
MENU ALLA CARTA

tutti i giorni 12:30 - 15:30





antipasti / starters

impepata di cozze

peppered mussels

€ 18 | 1 - 14 |

insalata di mare

seafood salad

€ 20  | 2 – 4 – 9 |

parmiggiana di melanzane

eggplant parmiggiana

€ 14 | 1 – 7 |

pane ‘cunzato

pomodoro, cipolla, capperi, olive origano e basilico

pane 'cunzato: tomato, onion, capers, olives, oregano, and basil

€ 9 | 1 |

prosciutto e melone

ham and melon

€ 9



primi / first courses

spaghetto alle vongole

spaghetti with clams

€ 19 | 1 – 14 |

paccheri spada e melanzane

paccheri with swordfish and eggplant

€ 19 | 1 – 7 |

gnocchi al pomodoro

gnocchi with tomato sauce

€ 12 | 1 |



secondi / second courses

grigliata di pesce

spada, tonno, cipolla rossa caramellata

grilled fish platter

 swordfish, tuna, caramelized red onion

€ 22 | 2 – 4 |

frittura di totani

fried squid

€ 19 | 1 – 14 |

cotoletta e patatine

cutlet with fries

€ 14 | 1 – 3 – 7 |

dessert

tartufi artigianali 

classico o pistacchio

artisanal ‘tartufo’ 

classic or pistachio flavor

€ 6 | 1 – 7 - 8 |

tagliata di frutta

fresh fruit platter

€ 7



freddi e panini serviti / cold & sandwiches

caprese 

€ 12 | 7 |

hamburger

hamburger 200 g, lattuga , pomodoro,

 maionese e provola affumicata 

hamburger sandwich

 200g hamburger, lettuce, tomato,

 mayonnaise, and smoked provola cheese

€ 12 | 1 –  3 – 7 |

club sandwich 

petto di pollo grigliato, bacon, pomodoro lattuga, 

uovo all’occhio di bue e maionese

grilled chicken breast, bacon, tomato, lettuce,

 fried egg, and mayonnaise

€ 12 | 1 – 3 – 7 |



club sandwich veg.

crema di melanzane, melanzane e zucchine alla griglia, 

provola affumicata

eggplant spread, grilled eggplant and zucchini,  

smoked provola cheese

 € 10 | 1 – 7 |

Tutti i panini sono serviti al piatto, accompagnati da patatine fritte 

Served with french fries. 



LISTA ALLERGENI

1 GLUTINE E DERIVATI 

2 CROSTACEI E DERIVATI 

3 UOVA E DERIVATI 

4 PESCE E DERIVATI 

5 ARACHIDI E DERIVATI 

6 SOIA E DERIVATI 

7 LATTE E DERIVATI 

8 FRUTTA CON GUSCIO E DERIVATI 

9 SEDANO E DERIVATI 

10 SENAPE E DERIVATI 

11 SEMI DI SESAMO E DERIVATI 

12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI 

13 LUPINI E DERIVATI 

14 MOLLUSCHI E DERIVATI

*ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI 

I PIATTI SOMMINISTRATI POSSONO CONTENERE UNO O PIÙ

ALLERGENI APPARTENENTI ALLE 14 TIPOLOGIE DI ALLERGENI

INDICATE NELL’ ALL. II DEL REG. UE 1169/2011, PREGHIAMO I

NOSTRI GENTILI OSPITI CHE SOFFRONO DI INTOLLERANZE

ALIMENTARI O ALLERGIE, DI INFORMARE IL NOSTRO PERSONALE

DI SALA. SARÀ NOSTRA CURA DARE DETTAGLIATE INFORMAZIONI

SUI SINGOLI PIATTI E IN CASO DI NECESSITÀ SOSTITUIRLI A

RICHIESTA.

VEGETARIANO

CON PRODOTTI DAL BIO ORTO DI JATU



ALLERGENS

* SOME PRODUCTS MAY BE FROZEN

1. CEREALS CONTAINING GLUTEN AND PRODUCTS THEREOF 

2. CRUSTACEANS AND PRODUCTS THEREOF 

3. EGGS AND PRODUCTS THEREOF 

4. FISH AND PRODUCTS THEREOF 

5. PEANUTS AND PRODUCTS THEREOF 

6. SOYBEANS AND PRODUCTS THEREOF 

7. MILK AND PRODUCTS THEREOF (INCLUDING LACTOSE) 

8. NUTS AND PRODUCTS THEREOF 

9. CELERY AND PRODUCTS THEREOF 

10. MUSTARD AND PRODUCTS THEREOF 

11. SESAME SEEDS AND PRODUCTS THEREOF 

12. SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES 

13. LUPIN AND PRODUCTS THEREOF 

14. MOLLUSCS AND PRODUCTS THEREOF

THE DISHES MAY CONTAIN ONE OR MORE ALLERGENS

BELONGING TO THE 14 TYPES OF ALLERGENS ACCORDING

TO THE NEW REGULATIONS REG CE 1169/11, GUESTS WITH

FOOD INTOLERANCES OR ALLERGIES ARE PLEASED TO

INFORM US. OUR FRIENDLY STAFF WILL BE PLEASED TO GIVE

ALL THE INFORMATION ON OUR PROPOSAL, BASED ON YOUR

REQUIREMENTS.

VEGETARIAN

WITH PRODUCTS FROM JATU’S BIO GARDEN




